Balsamico di Modena Bronzo, 250 ml

Geniel3e die Kunst des Wirzens mit unserem angenehmen Balsamicq, der sich perfekt zum
Verfeinern von Salaten und Gemuse eignet._ Mit eilnem sul3-sauren, kraftigen und gut
ausgewogenen Geschmack bringt dieser 4 Jahre lang gereifte Balsamico eine harmonische Note
in die kulinarischen Kreationen.

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "Dunkler Balsamico Bronzo IGP"

Unzubereitet pro 100 g
Brennwert kj 960,00 Kj
Brennwert kcal 226,00 kcal
Fett 0,00g
davon gesattigte 0,00¢g
Fettsdauren
Kohlenhydrate 47,90 g
davon Zucker 47,90 g
Ballaststoffe 0,00g
Eiweil 0,20g
Salz 0,00g
Natrium 0,00¢g
Allergene
Schwefeldioxid und Sulfit Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten:
Gekochter Traubenmost, Weinessig, enthalt Sulfite
Aufbewahrungshinweis: trocken, kiihl und vor Licht geschiitzt lagern.

Herkunftsort:
Casalgrande - Emilia-Romagna (IT) - Acetaia del casato Bertoni

Inverkehrbringer:

Via del Gusto GmbH & Co.KG
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